
-パーティープラン-

Party Plan 
プラン適用期間：2025年4月～2026年3月迄

祝賀会や懇親会　歓送迎会など多目的にご利用いただけるプランです
富士屋ホテルのフランス料理　食材を活かした日本料理　味わい深い中国料理
湯本富士屋ホテルならではのきめ細やかなサービスと共に
素敵なひとときをお楽しみください

＜ご予約・お問い合わせ＞
湯本富士屋ホテル 総合予約課 TEL：0460-85-6111 FAX：0460-85-6142
国際興業グループセールスセンター/＜東京＞TEL：03-3273-6055 ＜大阪＞TEL：06-6325-5931

〒250-0392
神奈川県足柄下郡箱根町湯本256-1

11,000円
Price

▪茄子とサーモンのテリーヌ
ディル風ヴィネグレット

▪茸のポタージュ
▪太刀魚と甲殻類の
ルーレベアヌ風

▪無花果のオレンジ風味コンポート
▪牛フィレ肉ステーキ 赤ワインソース

バニラアイスクリーム
白ワインジュレ

▪パン
▪コーヒー

▪前菜五種盛り合わせ
▪フカヒレの煮込み陶板仕立て
▪海老の二色仕立て
▪牛肉と季節野菜の

オイスターソース炒め
▪白身魚の蒸し物香味醤油ソース
▪蟹肉とレタスのチャーハン
▪フルーツ入りマンゴープリン
▪中華菓子

▪オードブル盛り合わせ
▪スモークサーモン
▪サンマのバルサミコ風
▪海の幸のボンファン
▪豚肉のラグープロバンス風
▪ベーコンとほうれん草のラザニア
▪海老のチリソース煮
▪烏賊と中国野菜のガーリック炒め
▪デザート盛り合わせ
▪コーヒー・紅茶

-料金-

8,000円

Drink -飲み放題プラン-< 2時間> ※1名様あたり

＜ご案内＞
・ブュッフェに関しましては30名様以上からとなります
・会食は15名様以上から承ります
・日本料理の場合 18：00以降のご予約となります
・季節によって料理内容は変更いたします
・食材のアレルギーがおありの場合は

ご対応が出来ない場合もございますのであらかじめご了承ください
・会場費は別途頂戴いたします
・上記料金にはお飲み物が含まれておりません

飲み放題プランと併せてご利用ください
・年末年始はご利用いただけません

4,400円
生ビール・ビール（中瓶）・焼酎（芋・麦）・日本酒
ウィスキー・ワイン（赤・白）・梅酒・ソフトドリンク

3,300円
ビール（中瓶）・焼酎（芋・麦）・日本酒
ウィスキー・梅酒・ソフトドリンク

※500円追加にて生ビール（セルフ）またはワインを追加可能

1,800円 ※ノンアルコールドリンク

ブュッフェ（洋食・中華）

ブュッフェ or 会食

▪食前酒（梅酒）
▪前菜盛り合わせ
▪本日のお造り盛り合わせ
▪赤魚西京焼 煎り胡麻 柚子見立
トリュフ松風 結び昆布 酢取り物
▪豚肉豆乳鍋
▪南瓜饅頭 高野豆冨 茄子阿蘭陀煮
▪海老紫蘇巻 あられ揚げ
▪食事・留椀・香の物
▪水菓子

※1名様あたり

※メニュー内容＆画像はイメージです。
※季節によって変更となります



-グループランチプラン-

Group Lunch
プラン適用期間：2025年4月～2026年3月迄

15名様以上の団体グループをご希望のお客様へ
バラエティー豊かなご昼食をご用意いたしました
箱根の日帰り旅行やお集まりにどうぞご利用ください

5,000円コース
▪サーモンのミキュイ
▪ひめ鯛のポワレ ブールブランソース
▪ポークロティ ジンジャンブルソース
▪季節のブランマンジェとフルーツ添え
▪パン
▪コーヒー

＜ご案内＞

・上記には消費税　サービス料が含まれております

・11：30～13：30の間でスタート時間をお選びいただけます

・個室会場は2時間ご利用いただく事が可能です

・食材のアレルギーがおありの場合は

ご対応が出来ない場合もございますのであらかじめご了承ください

・上記メニューは一例となります　仕入れ状況によっては内容が変更となります

・写真はイメージです

・年末年始はご利用いただけません

＜ご予約・お問い合わせ＞
湯本富士屋ホテル 総合予約課 TEL：0460-85-6111 FAX：0460-85-6142
国際興業グループセールスセンター/＜東京＞TEL：03-3273-6055 ＜大阪＞TEL：06-6325-5931〒250-0392 神奈川県足柄下郡箱根町湯本256-1

▪前菜四種盛り合わせ
▪挽肉と豆腐のあつもの
▪海老・白身魚と季節野菜の炒め
▪豚肉・キノコ・野菜のピリ辛炒め
▪叉焼と高菜入りチャーハン
▪杏仁豆腐・胡麻団子

7,000円コース
▪前菜五種盛り合わせ
▪蟹肉とキノコのフカヒレとろみスープ
▪海老のマンゴーマヨネーズソースサラダ仕立て
▪白身魚の葱と生姜風味蒸し 香味醤油ソース
▪牛肉とキノコ入り野菜のピリ辛炒め
▪蓮の葉包みちまき
▪フルーツ入り杏仁豆腐・胡麻団子

7,000円コース
▪海の幸のマリネとズッキーニのサラダ仕立て
▪本日のスープ
▪青海苔のクルートを纏った真鯛白ワインソース
▪ビーフシチュー 野菜添え
▪マスカルポーネのムースとシャーベット
▪パン
▪コーヒー

5,000円コース


